
常州产业投资集团有限公司工作餐服务供应商（二次）
更正公告

一、项目基本情况

原公告的采购项目编号：JSGL-CT-2022005-1

原公告的采购项目名称：常州产业投资集团有限公司工作餐服务供应商（二次）

首次公告日期：2022 年 8 月 24 日

二、更正信息

更正事项：☑采购公告 ☑采购文件 □采购结果

更正内容：

1.响应文件提交及开启时间更正为：2022 年 9 月 9 日 15 点 00 分（北京时间）

2.第二章磋商响应文件的组成中“二、价格及有关商务部分材料”增加*2.分项报价表，分

项报价表为必须在磋商响应文件中提供的内容，格式自拟

3.第三章采购项目及技术要求中“二、服务内容及要求”更正详见附件

三、其他补充事宜：无。

四、凡对本次公告内容提出询问，请按以下方式联系。

1.采购人信息

名 称：常州产业投资集团有限公司

地 址：常州市新北区通江中路 3 号

联系方式：李苏洋、13401500606

2.代理机构信息

名 称：江苏国联建设工程管理有限公司

地 址：常州市新北区府琛广场 2 号楼 C区 18 楼

联系方式：18360826126

3.项目联系方式

代理机构联系人：陈舒洁

电话：18360826126



附件：

第三章 采购项目及技术要求

一、项目概况

本项目为常州产业投资集团有限公司工作餐服务供应商（二次）项目，服务内容包括

但不仅限于提供职工食堂午餐的伙食供应，以及相关配套服务等。

常州产业投资集团有限公司位于常州市新北区通江中路 3 号，每日就餐人员约 70 人

左右，全年就餐天数约 250 天，食堂在 5 楼，面积 300 平方米左右、就餐座位 100 座左右、

食堂基本设施设备齐全。

二、服务内容及要求

1.成交供应商必须严格执行《食品安全法》及其实施条例、《消防法》、《餐饮服务

食品安全监督管理办法》、《餐饮服务食品安全监督管理办法》《餐饮服务食品安全操作规

范》、《餐饮服务食品采购索证索票管理规定》、《反食品浪费法》等法律法规，遵守采

购人的规章制度，服从采购人的统一管理，维护采购人荣誉，有较强的为职工服务的意识。

2.成交供应商须自主经营、自负盈亏。

3.成交供应商不得转租、转包或分包给第三方经营，不得经营其它项目，也不得委托

他人代管，否则以违约处理，采购人有权解除合同。

4.采购人食堂现有房屋、场地、设施、设备无偿提供给成交供应商使用，不足部分由

成交供应商添置。成交供应商须负责食堂除建筑以外的其余设施设备（如水、电、气、厨

具、餐具、桌椅、冰柜等）的保养、检测和维修，并承担全部费用。

5.采购人负责保障食堂自来水、电、天然气的正常供应（特殊情况除外，包括不可抗

力如地震、雷击、台风等以及市政行为如统一停电、停水、停气等），并承担费用。

采购人设备清单：

厨房设备清单

编号

NO.

名称

Description
数量 单位

尺寸(mm)/Each

Dim.(mm

技术参数 Technical

Parameter

品牌

Bran

主厨房

A-l 双门蒸饭箱 I 台 1200*600*800

产品型号:240 型容

积:24 盘额定电压/频

率:380v50hz 额定输入

功率:2*12kv 净

重:110kg 内配蒸饭盘

尺寸:400*600mm

厂制

品



A-2
三门海鲜蒸

柜
台 910*910*1800

材料性能:优质无磁不

锈钢板台面厚度

为:1.5mm,其余 1.2mm,

下嵌进口防火隔热棉,

下垫3mm厚钢板,炉身、

炉背不锈钢板厚为

1.2mm,背板高度为

450mm,炉体骨架采用

50×50×5mm 的镀锌角

铁,炉通脚中51无缝不

锈钢管内含钢柱,配可

调性不锈钢重力子弹

脚炉膛:黑铁炉膛采用

2mm 的钢板,内部采用

耐火砖、泥和耐火隔热

棉,燃烧器

厂制

品

A-3 调料台 1 台 400*1200*800/400

材料说明:采用 1.0mm

厚优质贴膜优质无磁

不锈钢制作。

厂制

品

A-4
一炒一大锅

灶
1 台 200O*1200*800/40

材料性能:优质无磁不

锈钢板台面厚度

为:1.5mm,其余 1.2mm,

下嵌进口防火隔热棉,

下垫3mm厚钢板,炉身、

炉背不锈钢板厚为

1.2mm,背板高度为

450mm,炉体骨架采用

50×50×5mm 的镀锌角

铁,炉通脚中51无缝不

锈钢管内含钢柱,配可

调性不锈钢重力子弹

脚炉膛:黑铁炉膛采用

2mm 的钢板,内部采用

耐火砖、泥和耐火隔热

棉,燃烧器

厂制

品



A-5 六眼煲仔炉 1 台 1200*760*800

说明:采用优质无磁厚

度 1.2mm 的不锈钢板,

环保节能炉头.全铸铁

耐高温炉芯,不锈钢框

架焊接点采用氩弧焊

满焊工艺,平整牢固.

制品

A-6 双眼矮汤炉 1 台 500*1100*800/400

材料性能:优质无磁不

锈钢板台面厚度

为:1.5mm,其余 1.2mm,

下嵌进口防火隔热棉,

下垫3mm厚钢板,炉身、

炉背不锈钢板厚为

1.2mm,背板高度为

450mm,炉体骨架采用

50×50×5mm 的镀锌角

铁,炉通脚中51无缝不

锈钢管内含钢柱,配 aA

出工 HaLfA 乙温 H

厂制

品

A-7
双移门工作

台
台 1800*8O0O*800

台面采用优质无磁不

锈钢*1.2mm,侧身采用

优质无磁不锈钢

*1.0mm,配1扇对移门.

门为双层复式结构,门

优质无磁不锈钢

*1.0mm 作外壁,0.6mm

不锈钢作内壁

厂制

品

A-8
双移门工作

台
1 台 1500*800*800

台面采用优质无磁不

锈钢*1.2m,侧身采用

优质无磁不锈钢

*1.Omm,配1扇对移门.

门为双层复式结构,门

优质无磁不锈钢

*1.Omm 作外壁,0.6mm

不锈钢作内壁

厂制

品

A-9 双层坐台架 甲 组 5100*300

材料说明:采用 1.0mm

厚优质贴膜优质无磁

不锈钢制作。

厂制

品

A-10 双层坐台架 组 3600*300

材料说明:采用 1.0mm

厚优质贴膜优质无磁

不锈钢制作。

厂制

品



A-1l 四门冰箱 2 台 1200*705*1950

电压/功

率:220V/0.55KW 制冷

剂 R404A,温度设定范

围:-5℃~5℃压缩机输

出功率:733W 耗电量:

冷却时:643W、除霜

时:752W

澳克

莱斯

A-12 平冷工作台 台 1800*800*800

用材说明:优质无磁不

锈钢板,柜门配有不锈

钢门铰及磁力胶边,雪

柜内冷凝铜管 8mm,保

温材料聚氨酯发泡,注

塑一次成型.功能:恒

温控制保温-15℃~0℃

澳克

莱斯

A-13 四门碗柜 1 台 1200*500*1550

材质:优质无磁不锈钢

板支架材

料:38*38*1.2mm 不锈

钢方管排挡材

料:1.0mm 不锈钢型材

地脚:直径38mm*1.0不

锈钢可调节脚

厂制

品

A-14 四层货架 即 台 1500*500*1550

材质:优质无磁不锈钢

板支架材

料:38*38*1.2mm 不锈

钢方管排挡材

料:1.0mm 不锈钢型材

地脚:直径38mm*1.0不

锈钢可调节脚

厂制

品

A-15 单星水池 1 台 600*600*800

材料性能:优质无磁不

锈钢板台面:优质无磁

不锈钢板厚度 1.2T 盆

台:优质无磁不锈钢板

厚度T0C支撑架:50#优

质无磁不锈钢管厚度

1.Omm

制品

去水质 1 只 配套水池
广制

品

水龙头 1 只 配套水池
厂制

品

A-16
油烟净化一

体机
8 米 7960*1300

材料说明:优质无磁不

锈钢制作,净化率达

90%以上.

厂制

品

粗加工区



B-1 洗地龙头 1 台 14 米

功能类别:混水龙头安

装型式:挂墙材质:铜

合金阀座直径:18mm 进

出水管直径:18mm 外表

静电喷塑,配有长度 11

米的高压

J&C

B-2 收残台 1 台 500*760*800

材料说明:采用 1.2mm

厚优质贴膜优质无磁

不锈钢制作。

厂制

品

B-3 单星杀鱼台 一 台 1500*760*800

材料性能:优质无磁不

锈钢板台面:优质无磁

不锈钢板厚度1.2Ti盆

台:优质无磁不锈钢板

厚度 1.0mm

厂制

品

去水质 。 只 配套水池
厂制

品

水龙头 1 只 配套水池
厂制

品

B-4
双星平台水

池
台 1500*760*800

材料性能:优质无磁不

锈钢板台面:优质无磁

不锈钢板厚度 1.2m 盆

台:优质无磁不锈钢板

厚度 1.0mm

厂制

品

去水质- 2 只 配套水池
厂制

品

水龙头 2 只 配套水池
厂制

品

B-5 三星水池 台 1800*600*800

材料性能:优质无磁不

锈钢板台面:优质无磁

不锈钢板厚度 1.2I 盆

台:优质无磁不锈钢板

厚度1.0mm支撑架,50#

价质无磁不锈钢管区

厂制

品

去水质 3 只 配套水池
厂制

品

水龙头 3 只 配套水池
厂制

品

B-6 挂墙吊柜 1 组 3500*300

材料说明:采用 1.0mm

厚优质贴膜优质无磁

不锈钢制作。

厂制

品

B-7 双层挂墙架 。 组 1800*300

材料说明:采用 1.0mm

厚优质贴膜优质无磁

不锈钢制作。

厂制

品

B-8 绞切机 。 台 JQR-400 380V 2.2KW 恒基



B-9 搅拌机 一 台 B20-G 220V,1.5kw 恒联

B-10 开水器 1 台 6KW
高效节能,防止干烧,

优质不锈钢表面
华意

B-11 四层货架 。一 台 1200*500*1550

材质:优质无磁不锈钢

板支架材

料:38*38*1.2mm 不锈

钢方管排挡材

料:1.0mm 不锈钢型材

地脚:直径38mm*1.0不

锈钢可调节脚

厂制

品

B-12 灭蝇灯 温 台 定型

规格:有效面积 50~80

平方米电压;220/55W

白管 20W*2 输出

3000~5000V 高压

飞利

浦

洗碗间

C-1
热风循环消

毒柜
1 台 1200*700*1910

中温紫外线臭氧消毒

柜,柜体内外均用不锈

钢材料制作,整体发

泡.功率:2400W/220V

单门带不锈钢碗篮,电

加热,自动控温、控时,

循环高温热风消毒。

鑫康

锐

C-2 四门碗柜 1 台 1200*500*1800

台面优质无磁不锈钢

板材,厚度 1.2mm 的磨

砂贴膜不锈钢板,面板

下称多层板加不锈钢

加强筋,采用不锈钢加

强筋;配不锈钢调平

脚.焊接点采用氩弧焊

满焊工艺,平整,牢固。

厂制

品

C-3
单星水池连

平台
台 1200*700*800/150

材料性能:优质无磁不

锈钢板台面:优质无磁

不锈钢板厚度 1.2 盆

台:优质无磁不锈钢板

厚度1.0mm支撑架:50#

优质无磁不锈钢管厚

度 1.Omm

厂制

品

去水质 只 配套水池
厂制

品

--水龙头 1 只 配套水池
厂制

品

C-4 收残台 1 台 750*700*800/150

材料说明:采用 1.2mm

厚优质贴膜优质无磁

不锈钢制作。

厂制

品



C-5 灭蝇灯 一 台 定型

规格:有效面积 50~80

平方米电压:220/55W

白管 20OW*2 输出

3000~5000V 高压

飞利

浦

C-6 三星水池 。一 台 1800*700*80O*150

材料性能:优质无磁不

锈钢板台面:优质无磁

不锈钢板厚度 1.2m 盆

台:优质无磁不锈钢板

厚度1.0mm支撑架:50#

优质无磁不锈钢管厚

厂制

品

去水质 1 只 配套水池
厂制

品

水龙头 1 只 配套水池
厂制

品

C-7 挂墙吊柜 冒温 组 350O*300

材料说明:采用1omm厚

优质贴膜优质无磁不

锈钢制作。

厂制

晶

冷菜间

D-1 单星水池 1 台 600*600*800

材料性能:优质无磁不

锈钢板台面:优质无磁

不锈钢板厚度 12mg 盆

台:优质无磁不锈钢板

厚度1.0mm支撑架:50#

优质无磁不锈钢管厚

1.0mm

厂制

品

去水质=a 1 只 配套水池
厂制

品

水龙头 冒山 只 配套水池
厂制

品

D-2 平冷工作台 台 1800*60O*800

用材说明:优质无磁不

锈钢板,柜门配有不锈

钢门铰及磁力胶边,雪

柜内冷凝铜管 8mm,保

温材料聚氨酯发泡,注

塑一次成型,功能:恒

温控制保温-15℃~0℃

澳克

莱斯

D-3 制冰机 。 台 3ORG 220V 0.5KW 冰熊

D-4 打蛋机 1 台 定制 华菱

D-5 奶昔机 。 台 定制
厂制

品

D-6 双层挂墙架 1 组 3000*300

材料说明:采用 1.0mm

厚优质贴膜优质无磁

不锈钢制作。

厂制

品

D-7 果汁鼎 1 台 单杠 厂制



品

食库

E-1 四层货架 2 台 1200*500*1550

材质:优质无磁不锈钢

板支架材

料:38*38*1.2mm 不锈

钢方管排挡材

料:1.0mm 不锈钢型材

地脚:直径38mm*1.0不

锈钢可调节脚

厂制

品

售卖区

Fl 自动餐炉 6 台 定制 华菱

P-2 打饭桶 4 台 定制

材料说明:深用 1.0mm

厚优质贴膜祝质无磁

不锈诱钢制作。

厂制

品

─3 双缸果汁机 只 定制
厂制

品

6.成交供应商要根据采购人的情况，制定科学合理的经营管理方案（包括人员配备、

经营特色、监督管理、成本核算、规章制度、服务承诺、安全保障等）。

7.成交供应商须严格遵守国家劳动法，合法用工，为员工购买意外伤害险等商业保险。

一旦发生劳动纠纷，成交供应商须承担所有经济责任和法律责任。

8.成交供应商中途不得随意更换项目经理及其他项目组成员。项目经理须负责本项目

现场组织、指挥、管理、协调等工作，项目经理及其他项目组成员不得同时在其他项目中

担任现场职务。食堂经营管理中存在问题且整改达不到采购人要求的，成交供应商应按采

购人要求更换项目经理及其他项目组成员。如出现项目经理及其他项目组成员离职、辞职

或其他情况离开公司，成交供应商须向采购人提出换人申请，并提交候选项目经理及其他

项目组成员的相关资料，经采购人认可后再进行人员更换。

9.成交供应商须为本项目配备相应数量的厨师，并将厨师资格证书和健康证明提交给

采购人备案；须配备专兼职营养师，制定营养配餐方案，开发营养食谱。

10.成交供应商在食堂经营中须杜绝食物中毒事件发生，一旦发生食物中毒或其它食

源性疾病等突发公共卫生事件，成交供应商须承担全部经济责任和法律责任。

11.成交供应商要做到伙食供应多元化，不断创新风味，花色和品种，满足职工不同

需求，并注重饮食食品科学营养。具体要求如下：

（1）一周食谱预先排定，使花色品种在每日、每周、每月都有一定的变化，讲究烹

调技艺，色、香、味、型、营养俱佳。食谱须公开可查，并附每道菜所用的详细食材和配

比。

（2）应采纳并执行采购人根据职工需求所提出的伙食建议，主食做到花样多，份量

准确，米饭软硬适度；蒸、炸、煮、卤、炒、溜、炖、煎的菜肴品种齐全。

（3）严格按照规定成本比例进行合理定价，坚持采购人食堂微利性原则，份量适当，

不得暴利定价，制作价格牌，实行明码标价，自觉接受采购人监督。

（4）每天的菜肴品种 2 大荤、1 小荤、2 蔬菜、1 汤、1 水果、1 酸奶（非乳酸饮品，



生牛乳配方），荤素搭配合理，不定时提供粗粮，每周提供一次点心，采用自助餐的形式，

员工自行打菜打饭。

12．对进货渠道及检验的要求

（1）严格控制米、面粉、油、肉制品、主要调料、豆制品等各类原辅料的进货渠道，

规范食品及原料的采购管理制度，规范采购，确保“四证”齐全（食品经营许可证、食品

检验合格证、产地来源证和动植物检验检疫证）。

（2）应当建立完善的检验制度，派专人检验采购货物，采购食材新鲜优质，确保无

有毒、有害、腐烂变质、酸败、虫变等货物进入食堂，同时应按《食品安全法》的要求向

供货方索取同批产品的卫生检验合格证，在验收有定型包装食品时，应注意厂名、厂址、

品名、生产日期、保质期限等，填写好《食品验收登记表》。

（3）严格按照国家规定采购、保管、使用食品添加剂。

（4）建立台账：落实索证索票制度，记录食品加工制作过程，记录食堂卫生环境及

消毒情况。

（5）禁止采购以下食品：①地沟油、工业盐、腐败变质、油脂酸败、霉变、生虫、污

秽不洁、混有异物或者其他感官性状异常，含有毒有害物质或者被有毒、有害物质污染，可

能对人体健康有害的食品；②未经兽医卫生检验或者检验不合格的肉类及其制品；③超过保

质期限或不符合食品标签规定的定型包装食品。

（6）具有可追溯性。渠道合法、安全，必须到持有卫生许可证的经营单位采购食品，

到相对固定食品采购的场所，并按照国家规定索证，以保证质量。

（7）得到采购方认可。

13.成交供应商有对采购人提供的食堂建筑、场地、设施和设备等的使用权，但是不得

随意改变建筑结构和内部设施。成交供应商负责食堂除建筑以外的其余设施、设备保养、检

测和维修，定期清理、洗涤厨房油烟抽排管道，定期清掏废油水收集井、隔油池、污水管道，

费用由采购人承担。

14.成交供应商需要具备商务宴请接待能力，采购人不定期有商务宴请需要，该部分餐

饮费用另行结算。

15.成交供应商须接受上级主管部门和采购人对食堂环境卫生、食品安全、服务态度、

饭菜质量及价格等进行的监督、检查。

16.成交供应商须为采购人职工购买保额不低于 1000 万的食品安全责任强制保险。

17.管理模式

（1）厨房、餐厅、全套厨房设备由采购人提供，成交供应商为采购人提供膳食服务，

规范经营。在对所有厨房设备、设施及餐具书面列清单且经双方确认后，交给成交供应商使

用，承包期间，食堂所涵盖的餐厅、操作间、储藏间、卫生间等属于成交供应商管理范围。

（2）成交供应商在经营过程中要对采购人所提供设备设施进行日常的维护，如涉及人

为损坏要照价赔偿。如正常耗损，或确实需要添置的餐具、厨房设备设施等，报采购人确认

同意后，由采购人负责添置。

（3）食堂经营过程中所涉及的水、电、气费均由采购人承担；食堂经营所需所有食材

以及调味品、粮油，均由成交供应商提供。



（4）成交供应商在开始营业前必须向政府提交食堂人员花名册、岗位分工情况表、工

作人员健康证复印件、厨师资格证复印件等证件。

（5）要严格按照卫生部门对食堂从业人员的要求，所有工作人员要持有效健康证上岗，

上班前要经过基本的饮食行业知识培训。卫生检疫、工作人员体检、伤残疾病等费用均由成

交供应商自理。

（6）成交供应商必须具有安全操作观念，认真做好防火、防毒、防工伤事故等工作。

每日全面检查水、电、气、油、灶（炉）具、消毒柜和各种炊事器具、消防设施是否正常，

下班勿忘关好水、电、气总阀门及门窗，发现问题及时处理，以防发生安全事故或影响食堂

正常的饭菜供应。

18.食堂卫生制度

（1）禁止使用不新鲜食品，严禁使用腐烂变质的食物，以及其他感官性状异常食物。

（2）要做到生品与成品、熟品相隔离，成品与半成品相隔离，食品与杂物相隔离。冷

藏时要做到荤腥类食品与其他食品相隔离。

（3）食物制作及销售过程中要注意防蝇、防灰尘，以避免杂物混入食品。

（4）各种调料不宜久置，装盛调料各种器具应经常洗涤。

19.餐具、厨具卫生

（1）刀、墩、板、桶、盆、筐、灶、锅、抹布等厨具要每餐清洗，保持厨具的清洁。

餐具用后要一洗二刷三冲四消毒四类。

（2）厨具和餐具要固定摆好。

三、报价方式

本项目磋商报价为固定单价，报价货币为人民币，评标时以人民币为准。

1.本次采购预算：人民币柒拾伍万元整，本次投标的项目投标总价不得高于采购最高

限价，否则为无效投标报价，无效投标报价的投标文件不进行评审。

2.投标供应商应对本项目包含的所有内容进行报价。各项投标总价包括但不限于人员

费用（工资、福利、培训、社会保险等）、服务所用设备工具购置及维修费用、服务所用材

料消耗费用、管理费用、利润、税金、政策性文件规定及合同包含的所有风险、责任等一切

费用、餐标、点心。供应商报价已充分考虑项目完成的政策性调整、各种市场价格的浮动等

因素造成的价格变动，项目完成期内的合同价格不作调整。采购人不再支付其他任何费用。

四、费用结算

1.以 70 人为基准人数，且向下浮动基准人数的 5%为正常，如用餐人数未超出约定每

天用餐基准人数的 95%，则按约定基准人数的 95%结算；如超出约定每天用餐基准人数，

结算将按实际当天用餐人数进行结算。

五、服务期限

两年（试用期 1 个月），合同一年一签，一年合同期满，经采购人考核合格后，续签下

一年合同。
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